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Descriptions des vins Vieilles Vignes 2013 
 
 
 
 
 
 
Auxerrois Vieilles Vignes Fût 321 
 
Le nez opulent de l’Auxerrois a des notes minérales et épicées. En bouche apparaissent les 
arômes de fruits secs, de raisins secs et de mandarines. Il impressionne par sa puissance et 
son volume. La densité extraordinaire de ce vin vient directement des vielles vignes dont il 
est issu. La longue finale épicée est due à ses origines. 
 
 
 
Riesling Vieilles Vignes Fût 345 
 
La minéralité, les arômes de pierre à fusil, de citrons mûrs et de réglisse caractérisent  le 
nez de ce Riesling « Vieilles vignes ». En bouche son corps est complexe, équilibré et franc, 
le tout avec des notes de pêche et d’abricot. Son côté racé et son acidité lui apportent de la 
longueur. La minéralité est comme un fil conducteur dans la dégustation de ce vin et montre 
tout le potentiel de ce vin, issu de vigne ayant plus de 40 ans d’âge. 
 
 
 
Pinot Gris Vieilles Vignes Fût 311 
 
Les arômes intenses de vanille et de fruits à chaire blanche caractérisent ce Pinot Gris 
aromatique et fruité. En bouche nous retrouvons des notes de raisins mûrs qui se combinent 
harmonieusement avec les arômes de miel. Sa dégustation est une véritable expérience 
pour les sens de part son volume en bouche. Sa fin de bouche est marquée par des arômes 
de fruits secs et de dattes. Le côté épicé, ainsi que la profondeur de ce vin, en fond un 
compagnon idéal pour les repas. 


